
W I N E  

I T A L I A
E m i l i a - R o m a g n a

Cardinali
カルディナーリ

地品種を中心に伝統的な区画ごとの造りをしているカルディナーリ姉弟。年々造りが感覚的になってきた弟アルベル
トは、「数年前から数値記録をとる事をやめた。」「天候、葡萄は毎年違う中、ある日ワインがワインになりきるとき
があるんだ。」と言います。収穫したブドウ果汁を加えて瓶内2次発酵を行う肌理細やかなメトード・クラッシコ、ビター
な微発泡酒カランチ、人気の複雑味たっぷりの白（オレンジ色）ソラータ、微発泡でジューシーなトーマ、しなやか
ながらも風格ある赤ニッキオ、特別キュヴェ　ニッキオのラインナップです。

Introduc tion

古城、ナチュラーレ、地品種、混植、混醸

  Photo

https://photos.google.com/share/AF1QipNqjSmca2QnmtDOBEoV0AeJoOuuPqXL3IXjBathY1DjVN9yHQM5PN2hNw9FMLxPLA?key=d0JZekFGV05YaGxpa2JhMG1qVXJISFhlZnMwcEVn


ITALIA Emilia-Romagna　/　Cardinali　カルディナーリ

01 Vignalbe (2011）15%   500ml 
ヴィニャルベ
ボナルダ　遅摘み、数週間陰干ししてから圧搾。セメントタンクでマセラシオン、
醸造。熟した果実味とタンニン。酸味とミネラル感を伴う余韻。カルディナーリ的
キリストの血。1242 本生産

 
 

 

I2503
甘口赤
3,300



W I N E  

I T A L I A
U m b r i a

Cantina Antonioli
カンティーナ・アントニオーリ

2021年秋の試飲会で出会ったジューリアとジョルジョ。ワインを味わうとその丁寧な仕事ぶりが想像できた。鮮やか
な色合い、優美、エレガントなテクスチャー。美しさと優しさにあふれた味わい。ペルージャの北、Gubbio グッビ
オの丘陵で打ち捨てられそうな古い畑を手入れして素晴らしい味わいを引き出している。生物多様性、職人技の再発
見、自然の回復をテーマに掲げ、研究を重ねる二人。まだスタートして10年ほどだが、ワインはすでに高みに達して
いることに驚く。

標高500mに点々とある畑、葡萄の樹齢は80年オーバー、葡萄樹1本1本の特徴を見極め、手入れをしている。収穫、
醸造では、いい葡萄を選果し、手で除梗することも多い。極端な抽出は避け、葡萄の個性、香り、味わいを引き出す。
SO2の使用はごく少量。類い稀なる才能の彼らのワインをぜひ味わってください!

Introduc tion

樹齢 80 年、優美でエレガント !

  Insta   Photo

https://www.instagram.com/cantinaantonioli/
https://photos.google.com/share/AF1QipOJENXXY4UXeq_5RWEuEW02ARtTzPmP8IZ5GEIEqcgRLJb0GHIrIeNPDVpUx_NF_A?key=RXc2OV9TUHlhcmxjRnBURkNLZVZoTENHN3VQUGpn




W I N E  

05 Frizzichino 2020
フリッツィキーノ
トレッビアーノ、チリエジョーロ、選果、手除梗してプレス、数時間マセラシオン　
明るい深めの赤みがかったアンバーカラー、革、赤ワイン寄りの濃いアロマ、トマ
ト、ほんのり舌の上でプチプチ、さまざまな味わいが現れる中盤、エレガントな余韻、
ブラボー !!

 
 

 

I3104
ロザート
4,500

03 Il Male Minore 2018     12%
イル・マーレ・ミノーレ
トレッビアーノ、マルヴァジーア・ディ・カンディア、チリエジョーロ、サンジョヴェー
ゼ　数時間マセラシオン 　輝きのある美しい淡赤色、チャーミングな果実味と小気
味良い酸味、余韻に伸びるミネラル感 ! やさしいタンニン、幅広いお料理と楽しめそ
う !

 
 

 

I2835
ロザート
4,200

02 Ambratile 2020
アンブラーティレ
Trebbiano Toscano トレッビアーノ・トスカーノ、Malvasia di Candia マルヴァジー
ア・ディ・カンディア、完熟した葡萄を選び除梗、15 日間マセラシオン　明るいア
ンバーカラー、キャンディ、アプリコット、マンゴー、熟した果実とさわやかで複
雑なアロマ、金木犀、シナモン、つややかなミネラル感、しっとり柑橘系、上品な
紅茶、渋すぎないアンバーワイン、OMG! さらに広がるアロマと味わい、ほろにがエ
レガント & ミネラリーな宇宙へ !!

 

 

I3102
アンバー
5,500

01 Ántimes 2020
アンティム
Trebbiano Toscano トレッビアーノ・トスカーノ、Malvasia di Candia マルヴァジー
ア・ディ・カンディア、1 日マセラシオン明るい黄金色、黄色い花や熟した果実のア
ロマ、スイートコーン、しっとりしなやかな質感、しみこむ旨味と酸味、余韻にキ
ラキラ光るミネラル感、すでにまとまりもあるが素晴らしいポテンシャルの優美な
白ワイン !

 
 

 

I2919 
(I3101)
白
4,700

06 Agreste Elegante 2019
アグレステ・エレガンテ
メルロ、バルベーラ、チリエジョーロ、サンジョヴェーゼ 15 日マセラシオン 明るい
ガーネット色、素晴らしく香る華やかな赤系花々のアロマ、しなやか、なめらかな
テクスチャー、うまい ! 充実のポテンシャル、果実味・酸味・ミネラル感、三位一体
の余韻 !

 

 

I2922
赤
5,000

04 Il Male Minore 2018     11.5%     MAGNUM
イル・マーレ・ミノーレ     1.5L
トレッビアーノ、マルヴァジーア・ディ・カンディア、チリエジョーロ、サンジョ
ヴェーゼ　数時間マセラシオン 同じ 2018 年だがマグナムは別ロットとして瓶詰め。
深みのある淡赤色、まろやかな口当たり、果実味とタンニンの深み !

 
 

 

I2836
ロザート
9,000

ITALIA Umbria　/　Cantina Antonioli　カンティーナ・アントニオーリ



08 Grabovio 2020
グラボーヴィオ
バルベーラ、メルロ、チリエジョーロ、サンジョベーゼ手摘み、選果、手除梗、10
日間マセラシオン美しいガーネット色、熟した果実のアロマ、熟した果実味と旨み、
キュッと引き締めてくれるミネラル要素、広がり豊かでまろやか鮮やかなアントニ
オーリ流　しっかりめ赤ワイン !

 

 

I3106
赤
5,000

07 Agreste Elegante 2018     13%
アグレステ・エレガンテ
サンジョヴェーゼ、メルロ　30 日マセラシオン 　明るいガーネット色、集中力のあ
るアロマ、しなやか、なめらかなテクスチャー、うまい !

 
 

 

I2837
赤 
5,000 

09 Grabovio 2019
グラボーヴィオ
バルベーラ　50%、メルロ　30%、チリエジョーロ & サンジョベーゼ　20%　選果、
除梗して 8 日間マセラシオン　明るいガーネット色、果実やケモノ、キノコや大地
の豊かなアロマ、熟した果実味とキュッと引き締めてくれるミネラル要素、広がり
豊かで鮮やかなアントニオーリ流　しっかりめ赤ワイン !

 
 

 

I2923
赤
5,000

ITALIA Umbria　/　Cantina Antonioli　カンティーナ・アントニオーリ



W I N E  

I T A L I A
T o s c a n a  &  L a z i o

Sassopra
サッソープラ

見た目ファンキーだが実は丁寧で考え抜いた生き方をしているマルタとフェデリコのナイスカップルがローマ近郊
（フラスカーティ）とトスカーナ南部（Celle sul Rigo)で始めた夢のプロジェクト! 

2021年はラツィオの葡萄がメイン。5haの火山性土壌の葡萄畑に豊かな生物多様性をもたらすためビオディナミの手
法を用いている。テロワールを移した健全で真っ当なワインを味わってもらうために奮闘している。品種はマルヴァ
ジーア・プンティナータ、マルヴァジーア・ディ・カンディア、ボンビーノ、ベッローネ、トレッビアーノ、サンジョベー
ゼ、メルロ。樹齢35年から45年。夕日が美しい小高い丘の畑で風通しも良い。野菜も育て、鶏も育て、馬と共に畑
を耕し、という生き方。畑作業で得たいい葡萄を真っ当なワインに仕上げるべくセラーでも手作り、手触り感を大事
に醸造、熟成している。（醸造のセンスも抜群!）、清澄、澱引きは月の満ち欠けを利用して、ノンフィルター、二酸
化硫黄の使用は極少量で安定感はあるが生き生きしたワインを生み出している!彼らの火山性土壌はカリウムとナト
リウムが豊富で、ワインにミネラル感、風味、明るさ、穏やかな酸、そして複雑味を与えてくれる。ぜひ彼らのワイ
ンを味わって、彼らの仕事の質を感じてください!!

Introduc tion

We are SASSOPRA ! !

  Insta   Photo

https://www.instagram.com/sassopra/
https://photos.google.com/share/AF1QipOVvv7dRAAd74LzlL3WFmioRSKpwz8XX6Z7OB0F648F9R9RMijh1a7ckP5UtKyPUQ?key=NUt2MHFJSHVlcHRiaGw5cHhZMEwxb2J2NGlIQnZB




W I N E  

01 MOSSO (2021)
モッソ
マルヴァジーア・ディ・カンディア、トレッビアーノ
ダイレクトプレス、瓶内 2 次醗酵
淡いクリームイエロー、元気な泡に見えるが口に含むと細やか（うまい澱も混ざる）、
黄色い花のアロマと果実のコク、（カモミールまで行かないハーブ）、温度調整によっ
てスッキリからコクありまで楽しめる !

 
 

 

I2924
発泡白
4,200

02 BIANCO 2023
ビアンコ
トレッビアーノ　80% ダイレクトプレス、20% マセラシオン・カルボニック明るい
プラチナゴールド、果実や花々のアロマ、つややかな果実味と辛口ミネラルキャン
ディー、すっきりエレガントでトレッビアーノの魅力がつまった 1 本 !

 
 

 

I3540
白
4,000

03 MANNARO Bianco 2023
マンナーロ・ビアンコ
マルヴァジーア・ディ・カンディア、トレッビアーノ　130 日間マセラシオン明る
い黄金色、麦わら、果実、スパイス、ハーブ、金木犀のアロマ、うまみと酸味が一
体となった中盤、繊細な酸味、ほんのりほろにがの心地良さ、アンバーワインの複
雑味が広がる余韻 !

 
 

 

I3542
アンバー
4,200

05 TURRESTI 2023
トゥレスティ
マルヴァジーア・プンティナータ、ボンビーノ　2 日間マセラシオン豊かな黄金色、
銀木犀のアロマ、まったりとした口当たり、つややかな味わい、辛口ミネラリーな
余韻、ゴージャス & エレガントな白トップキュヴェ !

 
 

 

I3541
白
5,000

06 RAMOSO 2022 
ラモーゾ
サンジョベーゼ、マルヴァジーア　混醸 2 日間マセラシオン、一部全房鮮やかなル
ビーレッド、熟したイチゴ、ザクロ、やさしい口当たりとテクスチャー、変な甘さ
がなくピュアで伸びやかなロザート !

 
 

 

I3211
ロザート
4,000

07 RAMOSO (2021)
ラモーゾ
サンジョベーゼ、マルヴァジーア　混醸 2 日間マセラシオン、一部全房輝きのある
明るいルビー色、熟したイチゴ、ザクロ、やさしい口当たりとテクスチャー、変な
甘さがなくピュアで伸びやかな辛口ロザート !（世の中のロゼでは稀有な存在 !）

 
 

 

I2928
ロザート
4,000

04 MANNARO 2022 
マンナーロ
マルヴァジーア・ディ・カンディア、トレッビアーノ 
130 日間マセラシオン
明るいアンバーカラー、麦わら、柑橘やハーブ、金木犀のアロマ、
うまみと酸味が一体となった中盤、繊細な酸味、
ほんのりほろにがの心地良さ、アンバーワインの複雑味が広がる余韻 !

 
 

 

I3209
アンバー
4,400

ITALIA Lazio & TOSCANA　/　SASSOPRA　サッソープラ



08 Rosso 2022
ロッソ
サンジョベーゼ　大樽で 4 日間マセラシオン、プレスして 8 ヶ月ファイバータンク
熟成　明るいガーネット色、赤い花々のアロマ、なめらかな口当たり 、バラや赤い
花々のアロマを伴った味わい、優美な果実味とタ ンニン、エレガント ! お花畑、徐々
にアロマと果実味が溢れだす !

 
 

 

I3212
赤
4,000

ITALIA Lazio & TOSCANA　/　SASSOPRA　サッソープラ



W I N E  

I T A L I A
S i c i l i a

5/4 反映

Tenuta La Favola
テヌータ・ラ・ファーヴォラ

Azienda Agricola Gurrieriは、有機栽培を行い、この土地そのものとこの土地の色合い、息吹、物語に耳を傾けて
います。それが私たちのワイン…。

Dove　（場所、土地）　シチリアの南東端　Buonivini（おいしいワイン）と呼ばれる土地で一年に300日　太陽の
恩恵を受け石灰岩質の丘の上で良い風を受けています。

Noi　（私たち）　革新してゆきたい。話を聞き、協力する準備は出来ている。私たちの土地の特徴を引き出すために…。

Corrado e Valeria Gurrieri

I nostri methodi　（手法、アプローチ）　○有機農法  ○土地固有の品種を育てること ○テロワールの表現 ○大学お
よび調査機関とのコラボレーション ○太陽光発電 ○ゼロ・エミッション

I nostri progetti　（プロジェクト）　作業の過程で生まれる余剰物を最大限利用すること

I nostri vini　（ワイン）　地の品種と天然酵母から生み出されるワイン。コクのある赤ワインは良質の酸を持つ。自
然な甘みのあるデザートワイン。土地の個性を5種のワインに詰める。

Introduc tion

寓話の国のネロ・ダーヴォラ !

  Insta   Photo

https://www.instagram.com/tenutalafavola/
https://photos.google.com/share/AF1QipMQ1un_igbQoDw5swlC0jDRbSrgafIfJufr3tXDA1HD3YHkLthm152aE1233zDn0Q?key=YWxLRjVYRTdNZG1FZEU5Q0lKQTZDTGd2RFFzQVB3




W I N E  

01 Eloro Pachino - La Favola 2018
エローロ・パキーノ  - ラ・ファーヴォラ
ネロ・ダーヴォラ、アンフォラ熟成　真っ白な石灰質土壌から。9 月中旬に手摘みで
収穫。15 日間マセラシオン。16 ヶ月 400L サイズのアンフォラ熟成。あたたかさはあっ
ても暑苦しさはない上質なネロ・ダーヴォラ。余韻のミネラル感が美しい。
明るいガーネット色、アロマティックな熟した果実、太陽の気配、酸味と余韻のミ
ネラル感、ほどよいタンニン、まろやかでバランスの取れたエレガントな 1 本 !

 
 

 

I2931
赤
4,400

ITALIA Sicilia　/　Tenuta La Favola　テヌータ・ラ・ファーヴォラ




