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( B I C U I X E  M A D R E C U I X E )

MEZCALERO ATENOGENES GARCIA 

 

TASTING NOTES: Aromas of watermelon rind, 
cucumber, pine resin. Green and caramel on the 
palate with a ton of saltiness and a quick, dry 
mineral finish. 

A G AV E  D I S T I L L AT E       500ML       ALC: 48.2%
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ビクイシェ -  マドレクイシェ
造り手

ORIGIN
生産地

SAN ISIDRO, OAXACA 
サン・イシドロ、オアハカ

COOK
火入れ

192HRS. HUAMUCHIL,MESQUITE
192時間土中のオーブンでオークとマメ科の木を焚いて蒸し焼き

MASH
すりつぶし

TAHONA, HORSE DRAWN
石臼、馬引きで

FERMENTED
醗酵

7 DAYS. TINAS DE SABINO, WELL WATER7日間 木桶に井戸水を加えて

DISTILLED
蒸留

COPPER X2 04.2014
銅製蒸留機で２回 2014年4月アテノヘネス・ガルスィア

試飲コメント：スイカの皮のアロマ、キュウリ
、松ヤニ。青みとカラメル、豊富な塩気、辛口
でミネラリーな余韻。
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T O B A L A
 
トバラ　 ( A . P O TAT O R U M )

 

TASTING NOTES: Tobalas range from light 

 

and 
vegetal to fuller bodied and densely fruity. 

 

Berta’s mezcales in general are quite fruity 

 

and 
well balanced

 

A G AV E  D I S T I L L AT E       500ML       ALC: 46.0%
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MEZCALERA
造り手

BERTA VASQUEZ
ベルタ・バスケ

ORIGIN
生産地

SAN BALTAZAR CHICHICAPAM , OAXACA
サン・バルタサルチチカパム、オアハカ

GROWTH CYCLE
生育サイクル

8-10 YEARS, WILD
8-10年 野生

COOK
火入れ

120HRS. HUAMUCHIL,MESQUITE
120時間土中のオーブンでマメ科の木を焚いて蒸し焼き

MASH
すりつぶし

TAHONA, HORSE DRAWN
石臼、馬引きで

FERMENTED
醗酵

6 DAYS. TINAS DE SABINO, WELL WATER6日間 木桶に井戸水を加えて

DISTILLED
蒸留

122L. COPPER X2 04.2017122L 銅製蒸留機で２回 2017年4月
試飲コメント：トバラは、軽やかでベジタル
なものから、フルボディで果実味豊富なもの
まで様々。ベルタのメスカルは、果実味豊か
でバランスの良いものをリリースしている。


	



